veronica @Qf@

CENTRUM HOSTETIN Biljch Karpat

Vareni "po nasemu” II

20. listopadu 2016 Centrum Veronica Hostetin

Jednodenni kurz vareni z regionalnich potravin.

Srde&né zveme véechny pfiznivce kvalitniho jidla a regionalnich produktt na
jednodenni kurz vareni z mistnich surovin. Kurz bude spojeny s prednaskou
o moznostech mistnich zdrojti a dodavateld. Dozvime se nejen, kde v regionu
nakoupit kvalitni maso, zeleninu bez chemie, Cerstvé mléko, ale odneseme si
domu také nejeden chutny recept a spoleéné si pochutname na pfipravenych
pokrmech. T&Sit se mUZete na speciality z jehnééiho a hovéziho biomasa,
zeleninové prilohy, nezvyklé dezerty a lahodny hostétinsky most.

Akci vas budou provazet:
- Jana Otrubova - lektorka
- Jan 2ak - ekologicky zemédélec (Farma Rudimov), chov skotu a ovci, produkce
hovéziho a jehnéciho masa v BIO kvalité.

Misto konani: Centrum Veronica Hostétin
Datum a cas: 15. fijna 2016 od 9.30 do 18.00

Prihlasky a informace: zdenka.psotova@veronica.cz, tel. 572 630 670
Cena: 600Kc¢ / 2 osoby 1000K¢ / 3 osoby 1500K¢E
Pro vzdalenéjsi zajemce moznost ubytovani v ekopenzionu.

)? www.hostetin.veronica.cz
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Kurz je realizovan s finan¢ni podporou

MINISTERSTVE ZEMERELITY] Ministerstva zemé&délstvi.
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